
 

CARACTERÍSTICAS: 

 CAL Check™ 
 Imantado 
 Pantalla LCD grande para facilitar la lectura 

 
El HI147 es un sensor de temperatura remoto ideal para la medición en ambientes de cuidado alimenticio. Contiene imanes 
para facilitar su colocación en una superficie metálica y ofrece mediciones de alta precisión en un amplio intervalo de 
temperatura. La función exclusiva CAL Check™ del termómetro permite una calibración interna del dispositivo con sólo 
activar un interruptor, ahorrando así el tiempo que tomaría la preparación de un baño de hielo. 

Características generales 

CAL Check™  – La exclusiva característica CAL Check™ del termómetro permite una calibración interna del dispositivo con 
sólo activar un interruptor, ahorrando así el tiempo que tomaría la preparación de un baño de hielo. 

Imantado- Dos imanes ubicados en la parte trasera del dispositivo para facilitar su colocación en el exterior de un 
refrigerador o gabinete de metal. 

Cable compatible con alimentos – El termómetro está especialmente diseñado con un cable compatible con alimentos para 
el monitoreo continuo de temperatura en entornos de cuidado de alimentos. 

 

Intervalo (°C) HI147-00 -50.0 a 150.0°C 

Intervalo (°F) HI147-01 -58.0 a 302.0°F 

Resolución (°C) HI147-00 0.1°C 

Resolución (°F) HI147-01 0.1°F (-58.0 a 199.9 ° F); 1°F (200 a 302°F) 

Exactitud (°C) HI147-00 ± 0,3°C (-20 a 90°C); ± 0,5°C (fuera de) 

Exactitud (°F) HI147-01 ± 0,6°F (-4 a 194°F); ± 1°F (fuera de) 

CAL Check™ Manual mediante interruptor 

Tipo de batería/ Vida útil 1.5V AAA / aproximadamente 3 años de uso continuo 

Electrodo/ Sonda Acero inoxidable, de uso general con cable de 1 m (fijo); 40 x dia. 5 mm 
(1,6 x 0,2 ”) 

Condiciones ambientales 0 a 50°C (32 a 122°F); HR máx. 95% 

Dimensiones 93 x 39 x 31 mm (3.7 x 1.5 x 1.2 ”) 

Peso 60 g (2.1 oz.) 

Información para ordenar HI147 batería e instructivo. 

 


